
BURRATA SALAD  |  BURRATA SALATASI

Grilled Peppers & Eggplants  |  Izgara Biber & Köz Patlıcan

Doluca ‘’Kav’’, Narince, Tokat, Turkey, 2022

4 l

RISOTTO FRUTTI DI MARE  |  DENİZ MAHSÜLLÜ RİSOTTO

Zucchini, Tomato Sauce, Squid Ink  |  Kabak, Domates Sosu, Kalamar Mürekkebi

Suvla ‘’Barrel Aged’’, Cabernet Sauvignon, Çanakkale, Turkey, 2021
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HAZELNUT CHOCOLATE SEMIFREDDO  |  FINDIK ÇİKOLATA SEMIFREDDO

Hot Espresso Chocolate Sauce  |  Sıcak Espresso Çikolata Sos

Gürbüz, “Late Harvest”, Semillon, Thracian, 2021

y g l 3 4

The tasting menu is 1500 TRY per person, with an additional 750 TRY for the wine pairing experience, 

inclusive of all taxes. 10% service charge will be added to your check.

Tadım menüsü kişi başı 1500 TRY, şarap eşleştirme deneyimi ise ek olarak 750 TRY'dir ve tüm vergiler dahildir. 

Hesabınıza %10 servis ücreti eklenecektir.

Executive Chef Giovanni’s 
Ta�ing Menu & Wine Pairing

Executive Şef Giovanni’nin Tadim Menüsü & Şarap Eşleştirmesi

Allergen Symbols  |  Alerjen Sembolleri

Crustacean

Deniz Ürünleri

Mustard

Hardal

Sesame

Susam

Celery

Kereviz

Nuts

Kuru Yemiş

Peanuts

Yer Fıstığı

Gluten

Gluten

Milk

Laktoz

Egg

Yumurta

Sulphite

Sülfit

Fish

Balık

Soy

Soya

Shellfish

Kabuklular

Lupins

Acı Bakla
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